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Annexe 2.

FOURNITURE DE MATERIELS DE RESTAURATION
CUISINE CENTRALE
MAPA DOTATION EQUIPEMENT SPECIFIQUE - CUISINE CENTRALE



	
CODE ADM
	
ARTICLES
	
QTE
	
CARACTERISTIQUES


	
	

CELLULE DE REFROIDISSEMENT RAPIDE 

	

1
	Températures atteintes en refroidissement de 63°C à +10°C à cœur, +3°C en moyenne produit.
1 chariot GN 2/1 - 20 niveaux compatible avec chariot de four GN 2/1 FRIMA, ANGELO PO – revêtement intérieur/extérieur inox AISI 304
[bookmark: _GoBack]200 Kg cycle 110 min – norme NF de référence.

Groupe 8CV HA à distance


	
	

SAUTEUSE Á GAZ

	
1
	
Basculement manuel ou électrique 
capacité : 250 à 300 l
Douchette flexible eau chaude et froide
Matière Inox
Puissance 31 KW minimum
Dimension avoisinant 1500x600x350.






Contact cuisine centrale : M. Alphonse HOARAU – 0262 38 28 13 - 0262 38 09 16
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